
Le cocktail fumé : le Yukitiki

La recette de notre partenaire                                             

- 20 ml sirop de passion MONIN
(10€49 la bouteille de 70 cl 11315)
- 15 ml jus de citron vert

• Mélanger tous les ingrédients dans un verre rempli de glace.

• Gratter du gingembre frais sur le dessus, décorer d’une 
belle tête de menthe et placer le verre sous la cloche.

• Placer des feuilles de menthe préalablement séchées dans
le fumoir et les brûler.

• Attendre que la cloche se remplisse de fumée.

• Soulever la cloche et déguster un cocktail original et délicieux.

- 70 ml pur jus ananas
- 70 ml jus d’orange frais
- 40 ml de rhum ambré


