recettes 442

Pizza Basque

INGREDIENTS

r@ 250 gr de pate a pizza 50 gr de fromage de brebis
50 gr de gruyére rapé 4 ¢ a s de sauce tomate
4 personines 50 gr de feta 4 ¢ a s confiture de cerises noire

Ay

Traditionnel

MATERIEL NECESSAIRE
% 1 trancheur a fromage 1 plaque a pizza en céramique

Plat annuel

PREPARATION ET REALISATION

€ 1- Etalez la pate a pizza.
2- Ftalez la sauce tomate. Coupez les fromages en fines lamelles

Economique et réservez.

3- Disposez les laniéres de fromage, parsemez de gruyere rapé.
4- Mettre au four a 220° pendant 10 minutes puis ajouter 4 ¢ a s de

’ confiture de cerises noires et poursuivre la cuisson 5 min.
15 minutes

s
T
15 minutes

CONSEILS ET ASTUCES
/' Cuire la pizza sur la plaque en céramique déja chauffée au four a 240°.

il Cette plaque permet d’avoir un croustillant unique.
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